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00142/26 CLEUSA DA COSTA FURTADO 12/02/2026
Descrig&o
Servigos a serem utilizados pelos usuarios do CREAS
Poder Fundos Municipais
Orgao FUNDO MUNIC.DE ASSISTENCIA SOCIAL
Setor Solicitante  FM DE ASSIST SOC SAO JOSE DO VALE DO RIO PRETO
Centro de Custo 2 FUNDO MUNICIPAL ASSISTENCIA SOCIAL.
Fornecedor
Observagéo
Mem Cod. Produto Descrigao do Produto Unidade  Qtde
....... Descrigéo Detalhada do Produto e
1 003.045.121 coffee break completo destinado a 35 (trinta e cinco) criangas. O servigo deverd contemplar dgua SRV 1
mineral, suco e refrigerante de 3L devidamente gelados, além de bolo de chocolate com granulado,
cachoro-quente com molho de came moida e salsicha e po, minl x-burguer e minil pizza de queljo
© presunto, todos preparados de forma adequada, higienizados e prontos para o consumo imediato.
Caberd 4 empresa contratada a responsabllidade de disponibiiizar todos os meteriais descartdveis
necessérios, como copos, pratos, guardanapos e talheres, bem como o fransporte, a organizagéo e
a entrega dos alimentos e bebidas no local e hordrio a serem previamente definidos pela Secretaria
requisitante. As bebidas deverio ser fomecidas ja resfriadas, garantindo condigbes ideais de
consumo, e 0s alimentos deverio atender &s normas sanitdrias vigentes, assegurando qualidade,
memmmsmm .................................................................
2 003.097.015 Buffet para 50 pessoas (DIA INTERNACIONAL DA MULHER) SRV 1
- ltens alimenticios:

- Bolo - 3 (seis) bolos, com peso aproximado de 2 kg cada, totalizando cerca de 6 kg, de bolo de
sabor chocolate. Preparados com ingredientes proprios para consumo humano, com boa aparéncia,
textura macia, aroma e sabor caracteristicos, isentos de qualquer alteragBio que comprometa a
qualidade. Prontos para consumo, acondicionados em embalagens adequadas, limpas e seguras,
preservando as condigBes higidnico-sanitérias.

- Sorvete: 5 (cinco) litros de sorvete, de sabor creme, proprio para consumo humano, deniro do
prazo de validade, com boa texiura e sabor caracterfsticos. Acondicionado em recipientes
adequados, mantido sob refrigeraciio adequada até o momento do consumo.

- Salgado frito: 250 (duzentos e cinquenta) unidades de salgado frito, de sabores variados (ex.:
coxinha, bolinha de queljo, risole ou similares), preparados com ingredientes préprios para
consumo humano, fritos em lec novo ou em perfeitas condigBes de uso. Isentos de excesso de
gordura, com boa aparéncia, aroma e sabor caracteristicos, prontos para consumo.

- Salgado assado: 150 (cento e cinquenta) unidades de salgado assado, de sabores variados (ex.:
esfiha, empada e enroladinho), preparados com massa assada, recheios préprios para consumo
humano. Com boa aparéncia, textura adequada, sabor caracteristico e prontos para consumo.

Remgerunianonml 10 (dez) litros de refrigerante normal, de sabores variados, provenientes de
davﬂumntemglmzados,darﬂudopmzncbvaidade,dawhnamelwados
Entregues em temperatura refrigerada (gelados), préprios para consumo imediato.

Remgeruniazam 6 (seis) litros de refrigerante zero agxicar, de sabores variados, provenientes de
fabricantes devidamenie regularizados, dentro do prazo de validade, devidamente lacrados.
Entregues em temperatura refrigerada (gelados), préprios para consumo imediato.

- Suco: 15 (quinze) litros de suco, de sabores variados, preparados a partir de polpa ou concentrado
proprio para consumo humano, dentro do prazo de validade, acondicionados em recipientes

adequados e entregues em temperatura refrigerada (gelados), préprios para consumo imediato.

- M#o de obra

Disponibilizagiio de equipe minima composta por:

02 (dois) gargons/atendentes, devidamente uniformizados, para organiza¢io, reposicio dos
alimentos, atendimento aos participantes e apoio geral durante todo o periodo do evento;

01 (mn)rasponadwltéenleoweoordamdordosewlqo encamegado da supervisio, controle da
qualidade dos alimentos e cumprimentio das normas sanitdrias;

Toda a equipe deverd observar as normas de higiene pessoal @ manipulaco de alimentos,
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utilizando equipamentos de protegio individual quando necessério.

- Utensllios

Fomecimento de todos os utensilios necessérios para a adequada execugBo do servigo, incluindo,
no minimo:

Bandejas para disposicéo dos alimentos,

Pegadores, colheres e espéatulas apropriadas;

Facas para corte e porcionamento dos bolos;

Recipientes témicos e caixas isotérmicas para conservacio do sorvete;

Jamras, coolers ou recipientes térmicos para os refrigerantes;

Pratos, copos, colheres descartaveis e guardanapos em quantidade suficiente para atender o
pablico estimado;

Todos os utensilios deverfio estar limpos, higienizados e em perfeitas condigies de uso.

- Estrutura

Montagem e desmontagem da estrutura necesséria 4 execugio do servigo, incluindo:
Mesas para apoio e distribui¢io dos alimentos;

Toalhas de mesa limpas e adequadas;

Freezer ou equipamento térmico adequado para manutencio do sorvete em temperatura
apropriada;

Recipientes para descarte de resfduos;
Organizacéo e limpeza do espaco antes, durante e apds o evento, ficando a contratada responsével
pela destinagio adequada dos residuos gerados.

- CondigBes sanitdrias:

Todos os alimentos deverfio ser preparados, armazenados, transporiados e servidos em estrita
conformidade com as normas sanitérias vigentes, observando as boas préiticas de manipulagBo de
alimentos.

Secretario
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